


Fleischmenü:
Die kulinarischen Beweisstücke

1 | „Verdächtige Waldspuren“ 
Beef Tatar vom Alpenrind · Ei · Senf ·
getoastetes Bauernbrot · Kräuterbutter

2 | „Der Hauptverdächtige“ 
Eierschwammerl-Sur Cordon Bleu
vom Schweinsrücken
gefüllt mit Eierschwammerl, Bergkäse
& Mozzarella Kräuter

Beilage: Petersilienerdäpfel · Preiselbeeren ·
kleiner Blattsalat

3 | „Das süße Alibi“ 
Topfenknödel-Versuchung · Marille ·
Butterbrösel · Obers

Vegetarisches Menü:
Das Grüne Komplott 

1 | „Das falsche Alibi“ 
Avocado-Tatar mit gebeizter Karotte in
„Lachs“-Manier

Limette · Dill & feinen Gewürzen · Senf ·
getoastetes Bauernbrot · Kräuterbutter

2 | „Das Geheimnis des Waldes“ 
Cremiges Risotto von Eierschwammerl
und Steinpilz
Mozzarella · Kräuter · Frischer Parmesan

Beilage: Kleiner Blattsalat

3 | „Das süße Alibi“ 
Topfenknödel-Versuchung · Marille ·
Butterbrösel · Obers

Tatort-Aperitif
Hollerblüten-Frizzante oder
alkoholfreier Holler-Vers Jus -Spritz 

Für deinen entspannten Abend
Übernachtung im Winzerhotel ab 85,00 €
inkl. Frühstück, info@winzerhotel.at






